
 

  NOTRE CARTE   
 

LES SALADES 

SALADE DU ROYANS 10,50 € 

( Salade verte, tomates, ravioles frits, lardons fumés, bleu du Vercors, huile de noix) 

SALADE PARMESANNE 10,50 € 

(Salade verte, tomates, jambon  cru de montagne, copeaux de parmesan, pignons de pin, 

citron, huile d’olive) 

CROUSTILLANTS DE St MARCELLIN ET FROMAGE DE CHEVRE DU VERCORS 11,00 € 

(Salade verte, tomates, tapenade « maison », cumin) 

SALADE GOURMANDE 13,50 € 

(Salade verte, tomates, magrets fumés, gésiers confits, foie gras « maison ») 

 

 

 

LES ENTREES 

ASSIETTE DU TERROIR 12,00 € 

(Charcuterie des Limouches, fromage de chèvre du Vercors, St Marcellin, tapenade 

« maison », salade verte) 

CASSOLETTE DE NOIX DE St JACQUES ET QUEUS DE CREVETTES  13,50 € 

A la Clairette de Die 

 

FOIE GRAS DE CANARD « MAISON » 14,00 € 

Et son Chutney aux pommes et réduction de tamarin 

 

 



 

LES GRATINEES 

RAVIOLES A LA CREME 10,00 € 

RAVIOLES AU SAUMON  12,50 € 

A la crème d’estragon 

RAVIOLES AUX MORILLES 14,50 € 

Nos gratinées sont servies avec de la salade verte 

 

LES VIANDES 

STEACK HACHE 8,00 € 

STEACK A CHEVAL 9,00 € 

ENTRECÔTE NATURE 13,00 € 

MAGRET DE CANARD 16,00 € 

Et sa sauce au vinaigre de framboise 

LES SAUCES AU CHOIX 

Sarmurijiu (origan, ail, huile d’olive) 1,50 € 

Poivre vert 1,50 € 

Morilles 4,50 € 

 

LES POISSONS ET CRUSTACES 

PAVE DE SAUMON 12,50 € 

Cuit aux grains de fleurs de sel de Guérande et baies sauvages 

FRICASSEE DE GAMBAS 16,00 € 

Flambée au Cognac 

 

- Les viandes et poissons sont servis au choix avec légumes du jour, féculents, frites, 

salade - 



 

 

 

LES FROMAGES 

FROMAGE BLANC à la crème 3,00 € 

FROMAGE BLANC au miel 3,50 € 

DEMI PICODON à l’huile d’olive 3,50 € 

ASSORTIMENT de fromages 4,50 € 

 

 

 

LES DOUCEURS 

CREME BRULEE 4,00 € 

DESSERT DU JOUR 5,00 € 

DESSERT  GOURMAND 6,00 € 

CAFE GOURMAND 7,00 € 

(Le café gourmand n’est pas compris dans les menus)   

 

 

 

 

 



 

  NOS MENUS   
 

 

 

 

MENU DU JOUR 14,50 € 

(Entrée, plat, fromage, dessert, une boisson, un café) 

MENU DU JOUR AVEC ENTRECÔTE SAUCE 19,50 € 

(Entrée, entrecôte, sauce poivre vert ou sarmurijiu fromage, dessert, une 

boisson, un café) 

 

- Uniquement le midi en semaine- 

 

MENU ENFANT 10,00 € 

(Une boisson, Steak haché frites ou gratinée de ravioles à la crème, 2 boules de 

glace) 

 

 

 

 

 



 

 

LE SAGNOL 

22,50 € 

ENTREE 

Salade du Royans ou Salade Parmesanne ou Assiette du terroir ou 

Croustillants ou Salade gourmande (+ 2,50 €) 

~~~ 

PLAT 

Entrecôte nature ou avec sauce (sauce morille, supplément de 3,00 €) 

Ou 

Darne de saumon aux grains de fleur de sel de Guérande 

Ou 

Gratinée de ravioles (sauce morille, supplément de 3,00 €) 

~~~ 

FROMAGE 

Blanc ou sec 

OU 

DESSERT 

Au choix dans la carte 



 

 

 

LES LACS  

26,50 € 

ENTREE 

Salade ou entrée au choix dans la carte 

~~~ 

PLAT 

Au choix dans la carte 

~~~ 

FROMAGE 

Blanc ou sec 

OU 

DESSERT 

Au choix dans la carte 

 

 



 

 

 

LE GRAND  SAULE 

28,50 € 

ENTREE 

Salade ou entrée au choix dans la carte 

~~~ 

PLAT 

Au choix dans la carte 

~~~ 

FROMAGE 

Blanc ou sec 

~~~ 

DESSERT 

Au choix dans la carte 

 

 


